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HENRICISTRASSE 60
52072 AACHEN

WWW.LIVING-MOEBEL.COM

“LIVING“ FÜR ZUHAUSE
Beim Interieur unserer Restaurants war es uns besonders 
wichtig, eine warme, einladende und gleichzeitig stilvolle 
Atmosphäre zu schaffen, die zum Verweilen, Entspannen 
und Wohlfühlen einlädt. 

Um dieses einzigartige Gefühl rund um die Uhr genießen 
zu können, haben wir Living Möbel gegründet. In unserer 
Niederlassung finden Sie eine breite Palette an Innenein-
richtung, die Sie in Teilen in unseren Restaurants testen 
und bestaunen können. Darüber hinaus verfügen wir über 
ein vielseitiges Sortiment an Tischen, Stühlen, Sesseln, So-
fas und einzigartigen Wohnmöglichkeiten. 

Sie planen ein größeres Projekt? Ob Privathaushalt, Office, 
Gastronomie oder individuelle Konzeptentwicklungen, wir 
stehen Ihnen bei der Verwirklichung Ihrer ganz persönli-
chen Wünsche beratend zur Seite. 
Lassen Sie sich inspirieren und hören Sie auf Ihr Gefühl!



 
Omelett .......................................................................... 7,90 €
von drei Eiern c , mit Kochschinken 2, 3  

und Goudakäse g, Brotkorb a

Omelett Greek ............................................................ 8,90 €
von drei Eiern c, mit Spinat  
und Fetakäse g, Brotkorb a

Omelett Mediterran ................................................. 8,90 €
von drei Eiern c, mit Cherrytomaten,  
Basilikum und Fetakäse g, Brotkorb a

Bauernomelett ............................................................ 9,90 €
von drei Eiern c, mit Kartoffeln, Zwiebeln,  
Speck 2, 3 und Käse g, Brotkorb a

Ostfriesenomelett ................................................... 10,90 €
von drei Eiern c, mit Cocktail-Shrimps d  
und Spinat, Brot a und Butter g

FRISCH & FRUCHTIG

Früchte-Joghurt-Bowl ........................................... 6,90 € 
Joghurt mit frischem Obst, Honig  
und Nuss-Toppingh1 

EXTRAS

Konfitüre ....................................................................... 1,50 € 

Nutella e, h, g, f.................................................................. 1,50 € 

gekochtes Ei c .............................................................. 1,20 € 

Brötchen a..................................................................... 1,50 € 

Croissant a...................................................................... 2,00 € 

extra Käse g................................................................... 2,00 € 

extra Wurstaufschnitt 2, 3, 4...................................... 2,00 € 

extra Lachs d................................................................. 4,90 €

FRÜHSTÜCK

Alles Käse ................................................................... 9,90 €
verschiedene Käsesorten g, Konfitüre,  
Butter c, Brotkorb a  

Alles Wurscht ........................................................... 9,90 €
verschiedene Wurstaufschnitte 2, 3, 4,  
Konfitüre, Butter g, Brotkorb a

Lachsfrühstück ...................................................... 12,90 €
Räucherlachs mit Sahnemeerrettich g, Rührei c mit  
Cocktail-Shrimps b, Butter g und einem Brotkorb a

Buntes Frühstück ................................................. 10,90 €
Wurstaufschnitt 2, 3, 4, Käsesorten g, Konfitüre, 
Butter g, Brotkorb a

Frühstück für 2 Personen ................................. 23,90 €
verschiedene Wurstaufschnitte 2, 3, 4 und Käsesorten 
g , Konfitüre, Butter c , Nutella e, h, g, f , Rührei von drei 
Eiern c, Brotkorba

Gourmet-Frühstück für 2 Personen ............ 29,90 €
Räucherlachs, Wurstaufschnitt 2, 3, 4, Tomate,  
Mozzarella g, Käseaufschnitt g, frisches Obst 
und Rührei c, Konfitüre mit Brot a und Butter g,  
2 Gläser Sekt 0,1 l

Kids Frühstück ........................................................ 5,90 €
halbes Brötchen, belegt mit Schokosträuseln
halbes Brötchen, belegt mit bunten Stäuseln

EIERSPEISEN 

Rührei von drei Eiern ............................................ 4,90 €
natur c, Brotkorb a

Rührei von drei Eiern ............................................. 5,90 €
mit Speck 2, 3   oder Kochschinken, Brotkorb a

Veggi Max  ................................................................... 6,90 €
Brot a mit Käse g, zwei Spiegeleiern c,  
Tomate und Gurke 

Strammer Max .......................................................... 7,90 €
Brot a mit Kochschinken 3, 2, Käse g,  
zwei Spiegeleiern c, Tomate und Gurke



VORSPEISEN

Tomatencremesuppe .............................................. 6,90 €
aus frischen Tomaten, Kräutern und Sahne g

Bruschetta  ................................................................... 6,90 €
nach Art des Hauses mit Tomatenwürfeln,  
Zwiebeln, Olivenöl, Basilikum, Knoblauch  
und geröstetem Brot a

gebratene Garnelen b...........................................  12,90 €
an Salatbouquet und Curry

Carpaccio vom Rind ............................................. 12,90 €
garniert mit Parmesan g und Rucola 

Vorspeisenvariation für zwei Personen ...... 19,90 €

jede weitere Person ................................................ 8,50 €

FLAMMKUCHEN

Elsässer Flammkuchen a .................................... 11,90 €
mit Speck, Zwiebeln und Crème fraîche g

Hüttenberger Flammkuchen a ......................... 12,90 € 
aus Roggenmehl a, mit Bergkäse g, roten Zwiebeln, 
Crème fraîche 6 und Speckstreifen 

Living Flammkuchen a ......................................... 13,90 €
mit Crème fraîche g, Birnen, Ziegenkäse g,  
Honig und Walnüssen h1

Lachs-Flammkuchen a .......................................... 14,90 €
mit Lachs d, Champignons, Zwiebeln,  
Knoblauch, Mozzarella g und Crème fraîche g

SALATE

Rote Bete-Salat ....................................................... 11,90 €
mit Roter Bete, Fetakäse g, Linsen, Kartoffeln und 
Rucola, mit Zitrone und Olivenöl gewürzt

Geflügelsalat ............................................................ 13,90 €
gebratenes Geflügelfleisch mit Champignons auf 
knackigem Salat an dunklem Balsamico- 
Dressing i, j, mit Zwiebeln und Oliven garniert

Ziegenkäsesalat ...................................................... 14,90 €
mit Maracuja-Dressing, frischen Früchten,  
Honig und Walnüssen h1 

Rinderstreifen-Salat ............................................. 14,90 €
bunt gemischter Salat mit Balsamico-Dressing i, j, 
gebratenen Zwiebeln und Rumpsteakstreifen 

Hähnchenbrustfilet-Salat .................................. 14,90 €
mit Caesar-Dressing i, j, g, Rucola, Parmesan g

und Cherrytomaten

 
REISGERICHTE 

Gemüsereis ................................................................ 11,90 €
mit Gemüse, Reis, Rucola und Parmesan 
+ Garnelen               + 7,00 €
+ Rind                + 4,50 €
+ Hähnchen               + 3,50 €

Ratatouille .................................................................. 12,90 €
Paprika, Auberginen, Zucchini, Zwiebeln und  
Tomaten mit frischen Kräutern, dazu Reis 



PASTA C

Penne vegetarisch ................................................. 12,90 €
mit buntem Gemüse, Tomatensoße,  
frischen Kräutern und pikant gewürzt  g, h3

Penne Hähnchen  .................................................. 14,90 €
Penne in buntem Gemüse mit Hähnchenstreifen, 
Pesto h3, Kräutern der Provence und Parmesan g

Tagliatelle Rinderstreifen ................................. 15,90 €
Rinderstreifen mit Gemüse, Knoblauch, Tomaten- 
Sahnesoße g und frischem Parmesan g, h3

Tagliatelle Garnele pikant b ............................ 18,90 € 
mit Cherrytomaten, Garnelen, Tomaten-Sahnesoße 
g, Knoblauch und Basilikum h3, g, pikant gewürzt

Tagliatelle Lachs .................................................. 19,90 €
mit Lachsstreifen d, Spinat, Sahnesoße  
und frischen Kräutern h3

Ravioli ........................................................................  14,90 €
mit einer Pilzfüllung in geschmolzenen  
Cherrytomaten und Salbeibutter h3

Ravioli in Ziegenkäse-Aprikosensoße .......  16,90 €
mit Ricotta und Feigen

PIZZA

Margherita a ................................................................. 8,90 €
Tomatensoße und Gouda / Mozzarella g 

Salami a .......................................................................... 9,90 €
Tomatensoße, Salami und Gouda / Mozzarella g

Vegetarisch a ............................................................... 9,90 €
Paprika, Spinat, Champignons, Zucchini,  
Tomatensoße, Gouda / Mozzarella g 

Schinken a .................................................................. 10,90 €
Schinken 2, 3, Champignons, Tomatensoße,  

Gouda / Mozzarella g

Tonno a ......................................................................... 11,90 €
Thunfisch d , Zwiebeln, Tomatensoße,  
Gouda / Mozzarella g

Rucola a ......................................................................... 14,90 €
Rucola, Serrano-Schinken , Cherrytomaten, Pesto,  
Parmesan g, Tomatensoße und Gouda / Mozzarella g

BURGER

Crispy Chicken Burger ........................................ 14,90 €
Käse, Salat, Zwiebeln und Tomaten 

Living Burger  .......................................................... 15,90 €
Rindfleisch, Käse, Salat, Zwiebeln und Tomaten

Italian Burger  .......................................................... 16,90 €
Rindfleisch, Käse, Rucola, Parmesan, Salat,
Zwiebeln und Tomaten

Veggie Burger .......................................................... 15,90 €
Veggie Patty, Käse, Salat, Zwiebeln und Tomaten
 
Zu allen Burgern reichen wir hausgemachte  
Wedges, Sour Cream und Barbecuesoße.



 

ZUSATZSTOFFE
*1 koffeinhaltig    *2 mit Farbstoffen    *3 Konservierungsstoffe      
*4 Antioxidationsmittel    *5 Geschmacksverstärker    *6 geschwefelt     
*7 geschwärzt     *8 gewachst    *9 Phosphat    *10 Süßungsmittel    
 *11 Phenylquelle    *12 Milcheiweiß

ALLERGENE
*a glutenhaltiges Getreide    *b Krebstiere    *c Eier    *d Fisch
*e Erdnüsse    *f  Soja    *g Milch, Milchprodukte einschließlich Laktose
*h1 Schalenfrüchte, Walnüsse    *h2 Mandeln     *h3 Pinienkerne
*h4 Sonnenblumenkerne    *i Sellerie    *j Senf
 

FLEISCH

Scaloppina ............................................................... 15,90 €
drei natur gebratene Schnitzel vom Schwein mit 
gebratenen Champignons g, Zwiebeln, Kräuter-
butter, Pommes Frites und Salat i, j

Schweineschnitzel ............................................... 15,90 €
paniertes c, a Schnitzel vom Schwein mit Pommes 
Frites, Champignonsoße g und Beilagensalat i, j

Hähnchenbrustfilet ............................................. 15,90 € 
mit buntem Gemüse an Kartoffel-Salbei-Gratin g

Saltimbocca ............................................................ 17,90 €
vom Schwein mit Parmesan g und Salbei gefüllt 
und mit Schwarzwälder Schinken 3, 2 umwickelt, 
dazu Rosmarinkartoffeln und Beilagensalat i, j

Rinderspieße vom Grill ...................................... 21,90 €
mit Oliven, Paprika, Zwiebeln, auf buntem  
Gemüse mit Rosmarinkartoffeln

Schweinefilet ......................................................... 19,90 €
mit Kartoffelgratin g, buntem Gemüse h3 
und Pfeffersoße g

Rumpsteak vom Grill  ........................................ 24,90 €
mit Speckbohnen 3, 2, Rosmarinkartoffeln  
und Pfeffersoße g

FISCH

gebratenes Seehechtfilet d ............................... 20,90 €
mit frischen Kräutern auf buntem Gemüse h3 
mit Rosmarinkartoffeln  

gebratener Lachs d ................................................ 22,90 €
mit Limetten und frischen Kräutern an Kartoffel- 
Salbei-Gratin g und gebratenem Gemüse h3

 
Variation vom Fisch d (Salat)............................ 21,90 €
Lachs d, Seehecht d, Garnele d auf Blattsalat
mit Zitronen-Vinaigrette, dazu Brot

NUR FÜR KINDER

Tagliatelle c ................................................................ 6,90 €
mit Tomatensoße 

Chicken Nuggets a, c ............................................... 6,90 €
mit Pommes Frites 

Kinderpizza a ............................................................. 6,90 €
mit zwei Belägen

DESSERT

Waffeln mit Sahne, Eis und Früchten .......... 7,90 € 

Mandel-Panna Cotta g, h2........................................ 6,90 €

Crème brûlée c, g ........................................................ 6,90 €

Mousse au Chocolat c, g .......................................... 6,90 €

Apfelstrudel mit Vanillesoße und Sahne .... 7,90 €

 



MIT GESCHMACK         + 1,00 €

Karamell-, Vanille-, Mandel-, Schoko-, Kokos-, Macadamia-, 

Lebkuchen- oder Haselnusssirup 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7

MIT SCHUSS                        + 2,10 €

Baileys, Amaretto, Rum 

KAFFESPEZIALITÄTEN 
VON PLUM‘S KAFFEE

      Tasse   

Kaffee 1     2,50 €
Kaffee doppelt 1     4,40 €
Espresso 1     2,50 €
Espresso doppelt 1     4,40 €
Espresso Macchiato 1, g    2,90 €
Cappuccino 1, g     3,10 €
Café au Lait 1, g     3,30 €
Latte Macchiato 1, g     3,50 € 
Kakao      3,10 €
Kakao mit Sahne g    3,80 €

         

 

 

 

FRISCHER TEE 
Heiße Zitrone mit Honig g   2,80 €
Frische Minze und Honig g   2,80 € 
Frische Minze, Ingwer und Honig g  3,20 € 
Frische Minze, Ingwer,    3,90 € 
Orangenscheiben und Honig g    
 

BIO-ZERTIFIZIERTE 
TEESORTEN 

 
      Tasse         

Schwarzer Tee 1     2,80 €  
Darjeeling Singell
Biologisch angebauter second-flush Darjeeling mit voll-

mundiger, weicher aromatischer Tasse

Grüner Tee 1     2,80 €   
Sencha
Unfermentierter, etwas bitterer Tee

Aromatisierter Grüntee 1   2,80 €  
Morning Sencha
Grüner Tee, mild aromatisiert mit einem Hauch Mango

Früchtetee 1     2,80 €   
Kirsch-Banane
… ein Renner, als Früchtemischung der Hit!

Gewürztee      2,80 €  
Classic Yoga
Der klassische ayurvedische Tee - diese Mischung basiert 

auf einem alten, aus Indien überliefertem Rezept.

Kräutertee     2,80 €  
Kamille
Man sagt der Kamille besondere Heilkräfte nach.

Pfefferminztee     2,80 € 
Seine Beliebtheit und sein belebender, erfrischender  

Charakter machen ihn zu einem Klassiker.

Rotbuschtee     2,80 €
Vanille-Zitrone
Herbfruchtig, mit dem lieblichen Geschmack der Vanille

Lebkuchen     2,80 €
Unwiderstehliche Gerüche von Muskat, süß-würzigem 

Zimt und scharf-prägnantem Pfeffer, einer Prise des  

orientalischen Kardamoms ergeben eine vorzügliche 

Teemischung.



SÄFTE & SCHORLEN
 

             0,2 l   0,3 l        0,5 l        
Apfelsaft 2,90 €  3,90 € 5,80 €
Orangensaft 2,90 €  3,90 € 5,80 €
Grapefruitsaft 2,90 €  3,90 € 5,80 €
Bananennektar 2,90 €  3,90 € 5,80 €
Ananassaft 2,90 €  3,90 € 5,80 €
Maracujasaft 2,90 €  3,90 € 5,80 €
Kirschnektar 2,90 €  3,90 € 5,80 €
Pfirsichnektar 2,90 €  3,90 € 5,80 €
Rhabarbersaft 2,90 €  3,90 € 5,80 €
Kirsch-Banane 2,90 €  3,90 € 5,80 €
Johannisbeere 2,90 €  3,90 € 5,80 €

 0,2 l  0,3 l    0,5 l 
jeweils als Schorle 2,90 €  3,90 € 5,80 €
       
 

Hausgemachte Limonade     5,90 € 
Limetten, Rohrzucker, Soda,  Holundersirup, Minze
 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

 0,2 l   0,3 l  0,5 l
Wasser  2,50 €  3,20 €  4,70 €
Coca-Cola 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 11  2,50 €  3,20 €  4,70 €
Coca-Cola Zero 11, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 11 2,50 €  3,20 €  4,70 €
Fanta 1, 6  2,50 €  3,20 € 4,70 €
Sprite 6  2,50 €  3,20 € 4,70 €
Diesel 1, 2, 6  2,50 €  3,20 €  4,70 €
Apfelschorle 6 2,50 €  3,20 € 4,70 €
Ice Tea (Zitrone, Pfirsich) 2,50 €  3,20 € 4,70 €

Bitter Lemon 3  2,80 €    
Tonic Water 3  2,80 €  
Ginger Ale 1  2,80 €  
Orangina (rot / gelb) 0,25 l  3,20 €
Red Bull (Dose) 0,25 l  3,80 €

Flasche Wasser / still 0,25 l    2,70 € 
 0,75 l   6,90 €

Flasche Wasser / prickelnd 0,25 l    2,70 € 
 0,75 l   6,90 €

APERITIFS

Lillet Wild Berry     6,90 € 
Aperol Spritz      6,90 € 
Hugo     6,90 € 
Kir     5,90 € 
Campari / Orange / Soda     6,90 €
Living Hugo     6,90 €
Limoncello Spritz     6,90 €

     5 cl
Martini Bianco     4,90 €
Martini Rosso      4,90 €
Martini Dry      4,90 €



WEISSWEINE 
 

  0,1 l    /    0,75 l 
Chardonnay   4,30 € 
Cantina Tollo, Italien,  
trocken, frisch, würzig

Sauvignon Blanc   4,30 € / 31,00 €
Seehof, Rheinhessen,  
aromatisch, animierend, süffig

Grüner Veltliner            4,20 € / 29,00 €
Hirschvergnügen, Kamptal, Österreich
aromatisch, komplex, wild

Grauburgunder   3,90 € / 26,00 €
Weingut Becker, trocken, saftig, kräftig

Weissburgunder           39,00 €
Van Volxem, Mosel, beerig, exotisch, trocken

Riesling                36,00 € 
Von Winning, Pfalz 
aromatisch, komplex, elegant

Chardonnay            35,00 € 
Nekeas, Navarra, Spanien                
kraftvoll, cremig, holzausgebaut

ROTWEINE

  0,1 l    /    0,75 l
Montepulciano  3,90 €
Tollo, Italien
trocken, fruchtig, würzig 

Tempranillo   3,90 € / 33,00 € 
Fourth W. Wines, La Mancha, Spain  
beerig, würzig, kraftvoll
 

Pinot Noir   4,90 € / 36,00 € 
Adelaide Hills, Australien   
fruchtig, weich, lang

ROSÉ

   0,1 l    /    0,75 l
Rosé Belle Angele  3,50 € / 24,00 € 
Frankreich, fruchtig, erfrischend, süffig

Rosé   3,90 € / 26,00 €
Weingut Becker, Pfalz, trocken

Rosé            29,00 € 

Philipp Kuhn, Pfalz, aromatisch, mild, harmonisch  
 
 

SCHAUMWEINE

  0,1 l    /    0,75 l
Bollicine Brut   4,20 € / 28,00 € 
Remonda, Venetien, Italien, trocken, leicht, fruchtig

Secco  3,90 € / 26,00 €
Weingut Becker, Pfalz, trocken, leicht, fruchtig
      
Bouvet Saphir Brut            38,00 €
Frankreich, trocken, fruchtig, spritzig, frisch

Bouvet Rosé Brut           42,00 €
Frankreich, trocken, fruchtig, spritzig, frisch



BIER
 

 0,2 l   0,3 l  0,5 l
Pils    2,60 €  3,20 €  5,30 €
Kölsch  2,60 €  3,20 €  5,30 € 
Pils Schuss  2,60 €  3,20 €  5,30 € 
Alster  2,60 €  3,20 €  5,30 € 
Radler  2,60 €  3,20 €  5,30 €

FLASCHENBIER

Hefeweizen hell / dunkel   0,5 l  4,50 €
Kristallweizen   0,5 l  4,50 €
Hefeweizen mit Bananensaft  0,5 l  4,80 €
Hefe alkoholfrei   0,5 l  4,50 €
Pils alkoholfrei  0,33 l  3,50 €
Corona   0,33 l  4,20 €
Desperados              0,33 l     4,20 €
Diebels Alt 0,33 l    3,50 €
Malzbier 0,33 l     3,50 € 
Leffe brown 0,33 l   4,20 €
Leffe blond 0,33 l   4,20 €
Radler alkoholfrei 0,33 l   3,00 €
Augustiner Bräu 0,5 l    5.50 €

WEINBRAND, 
COGNAC & WHISKEY 

     4 cl
Remy Martin 2      6,90 €
Johnnie Walker      5,90 €
Jack Daniel`s 2      5,90 €
Talisker      6,90 €
Hennessy     6,90 €
Chivas Regal     6,90 €
Tullamore     6,90 €

LONGDRINKS

        4 cl
Smirnoff Black Vodka Lemon 1, 2, 3, 10    7,90 €
Tanqueray Gin Tonic       7,90 €
Whiskey Cola 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 11      7,90 €
Southern Comfort Ginger Ale 1, 2, 3, 10     7,90 €
Smirnoff Black Vodka + 1 Red Bull 1, 2, 3, 4, 11, 16   7,90 € 
Bacardi Cola       7,90 €
Tanqueray Gin -Tonic      7,90 €
Hendrick‘s Gin -Tonic      9,90 €
Mare Gin-Tonic      9,90 €

LIKÖRE 

     4 cl
Jägermeister     4,80 € 

Sambuca Romana      4,80 €
Amaretto      4,60 €
Batida de Coco      4,60 €
Baileys 2, 11     4,60 €
Kahlúa 1, 2, 11      4,80 €
Southern Comfort 1      4,80 € 

Averna     4,80 €   
Ramazzotti     4,80 €   

DIGESTIFS 

     2 cl
Ouzo Plomari      2,90 €
Tequila El Jimador (silver, gold)     2,90 €
Absinth      4,90 €
Grappa      3,60 €
Obstler     3,20 €



    

COCKTAILS 
– OHNE ALKOHOL –

Virgin Colada      7,90 €
Ananassaft, Kokossirup,  
Grenadinesirup, Sahne

Sweet Angel      7,90 €
Ananassaft, Orangensaft, Maracujasirup, 
Zitronensaft, Grenadinesirup

Korallenriff      7,90 €
Ananassaft, Orangensaft, Maracujasaft,
Blue Curaçao Sirup, Zitronensaft

Ipanema     8,50 €
Limette, Ginger Ale,  
Maracujasaft, Rohrzucker

 COCKTAILS 
– MIT ALKOHOL –

Mai Tai      10,90 €
Rum weiß, Rum braun, Apricot Brandy, 
Mandelsirup, Ananassaft

Painkiller     10,90 €
Dark Rum, Kokossirup, Ananassaft,  
Orangensaft, Zitronensaft

Sex on the Beach        8,90 €
Wodka, Pfirsichlikör, Orangensaft, Cranberrysaft

Tom Collins        8,90 €
Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda

Amaretto Sour       6,90 €
Amaretto, Zitronensaft, Zuckersirup

Mojito       9,90 €
Rum weiß, Rohrzucker, Limette, Minzblätter

Caipirinha        9,90 €
Cachaça, Rohrzucker, Limette

High Voltage        8,90 €
Wodka, Zitronensaft, Blue Curaçao, Tonic Water

Purple Rain       6,90 €
Gin, Johannisbeersaft, Zitronensaft,  
Mandelsirup, Eiweiß

Bahama Mama     10,90 €
Rum weiß, Rum  braun, Kokossirup, Ananassaft,
Grenadine, Zitronensaft, Orangensaft 

Flying Kangaroo     10,90  €
Rum weiß, Wodka, Ananassaft, Galliano Vanilline,
Kokossirup, Sahne, Orangensaft

Solero         8,90 €
Smirnoff Wodka, Maracujasaft,
Orangensaft, Vanillesirup, Zitronensaft



FEIERN IM “LIVING“
Sie planen ein Event? 

Mieten Sie das “Living in Ofden-Alsdorf“ für Ihre private  
oder geschäftliche Veranstaltung und wir kümmern uns  

um Sie und Ihre Gäste.

Alternativ bieten wir einen Catering-Service an!
Sprechen Sie uns einfach an!

THEODOR-SEIPP-STR. 46
52477 ALSDORF

T: 02404/ 9555065

INFO@LIVING-IN-OFDEN.DE  
WWW.LIVING-IN-OFDEN.DE

BEACHTEN SIE UNSERE  
WÖCHENTLICHE 

EMPFEHLUNGSKARTE


